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Unser Bestes fiir Thre Familie

Currysauce , hausgemacht 1™ 31 (1M 21)

6 Portionen

10g Olivenol

1 Glas Tomatenmark (130 g)
1 gestr. EL  Curry

1 gestr. TL  Cayenne-Pfeffer

250 g Orangensaft
1/2 TL gekdrnte Brihe
2 Sternanis

1/2 TL Zucker

2 Prisen Salz

1 Prise Pfeffer

- Ol und Tomatenmark in den Mixtopf geben und 1 Min./Varoma/Stufe 1 (1 Min./100°/Stufe 2)
anschwitzen.
- Die Ubrigen Zutaten zugeben und 3 Min./100°/ §7/Stufe 1 (3 Min./100°/Stufe 1) kochen.

- Sternanis wieder heraus nehmen.

Bemerkung:
Diese Sauce veredelt jede Bratwurst zu einer Currywurst.
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