VD

VORWERK

A

Unser Bestes fiir Thre Familie

Mandel-Bananen-Torte
TM 31 - 12 Stucke

150 g Zucker Fillung

5 Blatter Gelatine
Miirbeboden 80 g Rum
150 g Mehl 500 g Sahne
50g Zucker 80 g Butter, in Stlcken
70 g Butter, in Stlicken 7-8 Bananen, in Stlicken
1 Ei 2 EL Zitronensaft

409 Mandeln, gehobelt
Mandelbiskuit 2 EL Aprikosenkonfitlre
6 Eier 40 g Mandellikor
200 g Marzipan-Rohmasse,

in Stlcken

150 g Mehl

1 Packchen Backpulver

- Zucker in den Mixtopf geben, 15 Sek./Stufe 10 pulverisieren und umfillen.

Miuarbeboden: ‘

- Alle Zutaten flr den MUrbeteig in den Mixtopf geben und 2 Min./ 13 /\:3 zu einem Teig kneten.

- Teig ausrollen, auf den Boden einer gefetteten Springform (@ 28 cm) legen und 30 Minuten
kaltstellen.

- Mixtopf spulen.

- Mirbeboden im auf 200°C vorgeheizten Backofen 15 Minuten backen, aus der Springform

nehmen und auskUhlen lassen.

Mandelbiskuit:

- Ruhraufsatz einsetzen..

- Eier trennen, Eiweilk in den Mixtopf geben, 3 Min./Stufe 3,5 steif schlagen und umfullen.
- RUhraufsatz entfernen.

- Marzipan-Rohmasse, 50 g des Puderzuckers und Eigelb in den Mixtopf geben und 4 Min./Stufe 5

)

schaumig rahren.

S

Thermomix
1/2



VD

VORWERK

A

Unser Bestes fiir Thre Familie

- Mehl und Backpulver zugeben und 20 Sek./Stufe 6 mithilfe des Spatels unterrihren.
- Geschlagene Eiweild zugeben, mit dem Spatel unterheben und 15-20 Sek./Stufe 4 unterziehen.
- Springform mit Backpapier auslegen, Teig einflllen und im auf 150°C vorgeheizten Backofen
60 Minuten backen, auskthlen lassen und in zwei Lagen teilen.
- Mixtopf spulen.

Fillung:

- Gelatine in 40 g Rum einweichen.

- Rihraufsatz einsetzen.

- Sahne in den Mixtopf geben, steif schlagen, Stufe 3 umfillen und kalt stellen.

- Riihraufsatz entfernen.

- Butter in den Mixtopf geben, 1 %2 Min./90°/Stufe 2 schmelzen und umfillen.

- 360 g der Bananen und 100 g Puderzucker 25 Sek./Stufe 6 plrieren.

- Gelatine und Rum bei geringer Hitze in einem kleinen Topf auf dem Herd auflésen, mit der Butter
zu der Bananenmasse geben und 1 Min./Stufe 5 mischen.

- Wenn die Masse steif wird, Sahne zugeben und 10 Sek./Stufe 4 unterziehen.

- In der Zwischenzeit die restlichen Bananen in 2 cm dicke Scheiben schneiden und mit dem
Zitronensaft marinieren.

- Mandelblattchen in einer Pfanne ohne Fett rosten.

- Mirbeboden auf eine Platte legen, die Aprikosenkonfitiire darauf verteilen, eine Lage Biskuitboden
darauf legen und gut andrtcken. Einen Tortenring eng um die beiden Platten legen.

- 40 g Rum und Mandellikér mischen und den Boden damit tranken.

- Die Bananenscheiben auf dem Boden verteilen und die Hélfte der Mandelblattchen darauf streuen.

- 2/3 der Bananencreme auf dem Boden verteilen, den zweiten Boden auflegen und ebenfalls leicht
andricken. Den Rest der Creme darauf verteilen und glattstreichen.

- Mit den restlichen Mandelblattchen verzieren.

Miirbeteig:

Backtemperatur: 200°C Backzeit: 15 Min.
Biskuitteig:

Backtemperatur: 150°C Backzeit: 60 Min.
Bemerkungen:

Man kann die Torte auch mit in flissige Schokolade getauchten Bananenscheiben oder mit
Sahnerosetten verzieren.
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